
*Possibile prodotto congelato da fresco e successivamente preparato da noi.
**Possibilità di aggiunta di mozzarella fiordilatte di Agerola +2,00 € oppure di mozzarella di 
bufala + 3,50 € 

Le classiche Le speciali DOP del Vigorantino

Le nostre novita '

MARINARA
Pomodoro, aglio, olio Evo, origano...............................................
MARGHERITA
Mozzarella, pomodoro.....................................................................
COTTO E FUNGHI
Mozzarella, pomodoro, funghi champignon, prosciutto 
cotto…...........................................................................................…
DIAVOLA
Mozzarella, pomodoro, salamino piccante..................................
CAPRICCIOSA
Mozzarella, pomodoro, funghi champignon, carciofini, 
prosciutto cotto................................................................................
VIENNESE
Mozzarella, pomodoro, wurstel.......................................................
CONTADINA
Mozzarella, pomodoro, verdure miste (melanzane, zucchine, 
peperoni, spinaci, radicchio di stagione).....................................
TONNO E CIPOLLA
Mozzarella, pomodoro, tonno in olio Evo, cipolla di Tropea......
RUCOLA, GRANA E POMODORINI
Mozzarella, pomodoro. Fuori cottura: pomodorini, rucola, 
grana a scaglie, olio Evo................................................................
QUATTRO FORMAGGI
Mozzarella, pomodoro, “brie, gorgonzola, grana, Asiago” 
(rossa o bianca)...............................................................................
QUATTRO STAGIONI
Mozzarella, pomodoro, prosciutto cotto, funghi, carciofi, 
olive nere…........................................................................................
SPECK E BRIE
Mozzarella, pomodoro, brie. Fuori cottura: speck.......................
PATATOSA
Mozzarella, pomodoro e patatine fritte*.......................................
SALSICCIA
Mozzarella, pomodoro, salsiccia…….........................................…
SICILIANA
Mozzarella, pomodoro, capperi, olive e acciughe…..............…
PUGLIESE
Mozzarella, pomodoro, cipolla rossa.......…..................................
ROMANA
Mozzarella, pomodoro, acciughe..................................................
BOSCAIOLA
Mozzarella, pomodoro, funghi porcini, funghi chiodini e 
funghi champignon.........................................................................
CRUDO E PORCINI
Mozzarella, pomodoro, funghi porcini. 
Fuori cottura: prosciutto crudo.......................................................
RICOTTA E SPINACI - Pizza bianca
Mozzarella, ricotta di bufala e spinaci...........................................
INGLESINA
Mozzarella, pomodoro. Fuori cottura: prosciutto crudo di 
Pama 24 mesi...................................................................................

MARINARA DOP 
Pomodoro San Marzano DOP, origano di Sicilia DOP e aglio 
scagliato a crudo DOP. Fuori cottura: olio Evo..................................
MARGHERITA DOP 
Mozzarella fiordilatte di Agerola, conserva di San Marzano DOP, 
basilico fresco. Fuori cottura: olio Evo….............................................
BUFALISSIMA - Pizza bianca 
Poca mozzarella fiordilatte di Agerola, basilico fresco. 
Fuori cottura: Mozzarella di bufala di Battipaglia DOP, 
pomodorini datterini, olio Evo..............................................................
LA STAGIONATA 
Mozzarella fiordilatte di Agerola, conserva di pomodoro San 
Marzano DOP, provola affumicata DOP di Agerola, pepe nero. 
Fuori cottura: speck, olio Evo...............................................................
DA SORRENTO ALLA SPAGNA – Pizza bianca 
Mozzarella fiordilatte di Agerola, acciughe del mare di 
Cantabrico, olive nere, basilico fresco. 
Fuori cottura: pomodorino datterino, pom. secchi, burrata 
pugliese, olio Evo...................................................................................
YLENIA 
Mozzarella fiordilatte di Agerola, pesto di pistacchio di Bronte 
DOP. Fuori cottura: stracciatella pugliese DOP, granella di 
pistacchio di Bronte DOP, mortadella DOP, olio Evo........................
NOCINA 
aMarzano DOP, radicchio di stagione, pancetta steccata. 
Fuori cottura: noci, aceto balsamico di Modena.............................
NATURA VIVA 
Mozzarella fiordilatte di Agerola, crema di zucca, funghi porcini, 
salsiccia...................................................................................................
MAGNA E TASI 
Mozzarella fiordilatte, conserva di pomodoro San Marzano DOP, 
melanzane fritte, salsiccia, gorgonzola DOP e Philadelphia...........
ALLA PIAZZA 
Base bianca con olio Evo. 
Fuori cottura: pomodorino datterino fresco, bresaola punta 
d’anca, grana a scaglie, rucola.........................................................
PIZZA VIGORANTINO
Mozzarella, conserva di pomodoro classico, pancetta steccata e 
pepe. 
Fuori cottura: pecorino grattugiato fresco e origano di Sicilia........
NONNO CARLO - Pizza bianca 
Mozzarella, salsiccia, friarielli, provola (su richiesta con 
peperoncino).........................................................................................
CRUDO, PORCINI E GRANA - Pizza bianca 
Mozzarella, funghi porcini. Fuori cottura: 
prosc. Crudo di Parma 24 mesi, grana a scaglie 24 mesi.................
MEDITERRANEA 
Mozzarella, conserva di pomodoro classico, basilico fresco, 
melanzane fritte. 
Fuori cottura: Grana Padano grattugiato fresco, olio Evo...............
LA ZUCCOSA 
Mozzarella, crema di zucca, grana grattugiato, fiori di zucca, 
prezzemolo.............................................................................................

LA TREVI - Pizza bianca 
Mozzarella, radicchio di stagione, gorgonzola DOP. 
Fuori cottura: speck...........................................................................
ALEX 
Mozzarella, pomodoro, brie, patate al forno. Fuori cottura: 
porchetta............................................................................................
LA SENZA NOME 
Mozzarella, pomodoro, philadelphia. Fuori cottura: sfilacci, 
rucola e pomodorini..........................................................................
ZUPPORCA 
Mozzarella, crema di zucca, melanzane fritte e basilico. Fuori 
cottura: porchetta.............................................................................
BRYAN 
Pomodoro, mozzarella, patate al forno, prosciutto cotto, 
Asiago Dop.........................................................................................
ISABEL (pizza bianca) Mozzarella fior di latte Agerola, 
philadelpia, salsiccia, patate al forno.............................................

AMINA
In cottura: Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fiordilatte 
di Agerola.
Fine cottura: rucola, crudo, Asiago, ricotta di bufala...................
LA CERTOSA 
In cottura: Crema di zucca, mozzarella fiordilatte di Agerola 
Fine cottura: crudo di Parma 24 mesi, Asiago, granella di 
pistacchio di Bronte...........................................................................
IL BRENTA DI PUGLIA 
In cottura: Crema di zucchine, mozzarella fiordilatte di Agerola. 
Fine cottura: speck, burrata di Puglia, granella di noci................
OLGA 
In cottura:  pomodoro, mozzarella, salamino piccate, 
melanzane fritte.
Fine cottura: pomodorino datterino, crudo di Parma 24 mesi.....
PAZZESCA 
In cottura: Crema di pistacchio di Bronte, mozzarella fiordilatte 
di Agerola, spinaci, philadelphia 
Fuori cottura: p. cotto di Praga, grana scaglie..............................
LA DELICATA 
In cottura: Pomodoro San Marzano DOP. 
Fuori cottura: p. cotto di Praga, rucola, burrata di Puglia, pom. 
secchi..................................................................................................
VILLA ZUSTO 
In cottura: Crema di zucca, mozzarella fiordilatte di Agerola, 
patate al forno, ricotta di bufala. 
Fuori cottura: crudo di Parma 24 mesi, burrata di Puglia, 
granella di pistacchio di Bronte.......................................................
LA BUONISSIMA 
In cottura: Crema di zucchine, mozzarella fiordilatte di Agerola, 
fiori di zucca. 
Fuori cottura: pomodori secchi, grana grattugiato, mortadella, 
burrata di Puglia................................................................................
ALYSSA 
In cottura: Crema di zucca, mozzarella fiordilatte di Agerola, 
peperoni, philadelphia. 
Fuori cottura: pancetta steccata, grana a scaglie, fiori 
eduli viola...........................................................................................
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*Possibile prodotto congelato da fresco e successivamente preparato da noi.
**Possibilità di aggiunta di mozzarella fiordilatte di Agerola +2,00 € oppure di 
mozzarella di bufala + 3,50 € 

Seguici su

Visiona il nostro listino
sempre aggiornato anche on-line!

Consegna a domicilio

INFO E PRENOTAZIONI

TEL. 049 5919 133
Mobile: 349 4251367

Piazza Unità d’Italia,1
35010 Vigodarzere - PD

www.vigorantino.it

CLASSICO
Mozzarella, prosciutto cotto e funghi (pomodoro 
all’esterno)................................................................................
CALZONE CAMPAGNOLO
Mozzarella, provola, funghi misti (chiodini, porcini, 
champignon) verdure ( zucchine, spinaci) (pomodoro 
all’esterno)................................................................................
O PAZZARIELLO
Mozzarella, ricotta di bufala, pomodorino datterino, 
salamino, pepe nero.
Fuori cottura: rucola e grana a scaglie (pomodoro 
all’esterno)................................................................................
RICOTTA E PANCETTA STECCATA
Ricotta di bufala, pepe nero, spinaci e pancetta 
steccata.
Fuori cottura: conserva di San Marzano DOP, pecorino 
grattugiato fresco (pomodoro all’esterno)..........................

BAGUETTE 1
Mozzarella, funghi porcini, rucola. Fuori cottura: crudo di 
Parma 24 mesi..........................................................................
BAGUETTE 2
Mozzarella, pomodorini, tonno. Fuori cottura: pancetta 
steccata, grana grattugiato..................................................
BAGUETTE 3
Mozzarella, ricotta, spinaci. Fuori cottura: speck.................
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LA CARBONARA: Mozzarella fiordilatte Agerola, uovo a 
metà cottura, pecorino, pepe, pancetta steccata............
STELLA 
In cottura: Crema di zucca, mozzarella fiordilatte di 
Agerola, radicchio di stagione. 
Fuori cottura: ricotta, crudo di Parma 24 mesi, Grana a 
scaglie........................................................................................
SARA 
In cottura: crema di pistacchio di Bronte e mozzarella fior 
di latte di Agerola. 
Fuori cottura: speck, stracciatella pugliese, pomodorino 
datterino, Grana Padano a scaglie.......................................
PIAZZA BACHELET 
In cottura: conserva di pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella fiordilatte di Agerola, patate al forno, pancetta 
steccata. Fuori cottura: Grana Padano grattugiato fresco, 
origano, olio Evo................................................
PIAZZA UNITÁ D’ITALIA 
In cottura: crema di zucca. Fuori cottura: rucola, 
mortadella IGP, burrata di Puglia, pomodorino datterino, 
granella di pistacchio di Bronte..............................................
MANUEL (pizza bianca)
Mozzarella, scamorza affumicata, salamino Napoli, funghi 
chamoignon, olio al tartufo a fine cottura............................


